Kochin | Koch

5 Tage Woche
attraktive Vergutung
Teamplay mit Spal3
Weiterbildungen

Personalverpflegung

DAS [OAL




Kochin | Koch - Beikochin | Beikoch

Du suchst neue Herausforderungen und moéchtest dich sowohl beruflich, als auch
personlich  weiterentwickeln? Du hast Lust ein spannendes Restaurant
mitzugestalten?

Dann werde Teil unseres Teams!

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir Dich: Ab Januar 2025 in Vollzeit oder
Teilzeit (Chef de Partie/ Commi de cuisine).

Dein Aufgabengebiet:
e Vor- und Zubereiten der Gerichte fur den Restaurant-, Banquet- und
Biergartenbetrieb
e Ubernahme eigener Verantwortungsbereiche
e Verantwortung fur die Einhaltung von HACCP, FiFo, sowie aller
Hygienevorschriften
e Mitwirkung bei der Entwicklung neuer Gerichte und der Speisenkarte

Dein Profil mit dem du uns begeisterst:
e Du willst Gaste begeistern Durch superleckeres Essen
« Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als Koch*in/ Beikoch*in oder bist
Quereinsteiger mit entsprechender Berufserfahrung
e Du willst dich beruflich weiterentwickeln und deine Fahigkeiten erweitern
e Du hast einen wertschatzenden Umgang deinen Mitarbeitern gegenuber
e Du hast einen hohen Qualitats- und Serviceanspruch

Wir bieten Dir:

o Attraktive, Ubertarifliche Vergutung und die Modglichkeit einer betrieblichen
Altersvorsorge

e Die Moglichkeit eigene Ideen einzubringen und diese umzusetzen

e Eine junge/ moderne Unternehmenskultur gepragt von Spafl3 bei der Arbeit,
gegenseitiger Wertschatzung und Verantwortungsbewusstsein

e 5-Tage-Woche

e Personalverpflegung

e Vielseitige Aufgaben mit langfristiger Perspektive

e Weiterbildungsangebote

Uber uns:

Wir haben im April 2021 das Restaurant “Das Lauschig” in Havixbeck erdffnet und
sehr erfolgreich etabliert. Das Restaurant liegt vor den Toren der Stadt MUnster,
direkt am Fuf3e der viel besuchten Baumberge. Das familiar gefUhrte Restaurant
hat im Innenbereich 70 und bis zu 200 Sitzplatze im Biergarten und ist sowohl fur
private- und Firmenfeiern, als Ausflugsziel, sowie von a la carte-Gasten stark
nachgefragt. Angeboten werden regionale Gerichte, erganzt Durch internationale
Einflusse, neu und spannend interpretiert, die nach Moadglichkeit der Leitlinie
,Regionalitat, Qualitat, Frische und Tierwohl® entsprechen.

Wir haben Dein Interesse geweckt? Super! Dann ruf einfach an oder schreibe uns
eine WhatsApp oder e-mail. Wir freuen uns auf Dich.

Restaurant “Das Lauschig®

Thomas Reul

Tilbeck 3, 48329 Havixbeck

info@das-lauschig.de, Telefon/ WhatsApp: 0163-1358479



